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Ce restaurant est un hommage & la chaleur humaine du Sud,

la franchise des gofits de la Provence, teintés d’influences
Italiennes et Espagnoles. Reflet du sens de 1’hospitalité de 1la
Méditerranée, “Gramaci” signifie merci en Provencal.

@-gramacirestawnant




Pimientos de Padrén (VG)

Arancini a la truffe (V)
Brochettes de calamars grillés & nduja
Pulpo a la Gallega

Coppa affinée & oignons balsamique

emmg/
Burrata di bufala, tomates de couleur & basilic (V)
Carpaccio de daurade au citron confit, huile d’olive & piment d’Espelette

Vitello tonnato, mayonnaise maison au thon, cépres, anchois, fleurs de cépres

Aubergines frites, sauce yaourt au citron & piment d’'Espelette (V)

Joladey

Salade Nigoise - filet de thon, olives taggiasche, pommes de terre,
artichauts & 1’huile, tomates séchées, eufs durs, haricots verts

Salade Gramaci - sucrine, endives jaune et rouge, mozzarella di bufala,
olives, tomates de couleur rdéties, radis, basilic (V)

/aéég/
Casarecce pesto & stracciatella (V)

Linguine a la bisque, tartare de gambas & citron de Menton

Filet de rouget aux herbes & salade de fenouil aux agrumes
Entrecdte frangaise 250g, frites au romarin & sauce Gramaci

Petits farcis Provengaux, tomate, courgette, poivron et farce maison

%
Sole meuniére 600g, beurre aux clpres 76€

Coéte de veau milanaise 500g 68%£€

- Suggestion pour deux personnes -

Trois accompagnements au choix avec les plats & partager

wecarpog nemanl

Pommes de terre rissolées, Salade maison, Riz de Camargue, Frites au romarin,

Ratatouille Provengale. 4€

(V) Végétarien (VG) Vegan

e

7€
9€
14€

16€

14€
16€
12¢€

9€

24€

22¢€

18€

29€

24€

32€

28€

Prix nets, taxes et service inclus. Merci de noter que les chéques ne sont pas acceptés. En cas d'allergies ou d'intolérances, merci de nous en informer. La liste compléte des allergénes est disponible sur demande.




Fromages 9€

sélection de trois fromages.

Baba Gramaci 10€
créme fouettée & la fraise, liqueur de verveine, coulis de fraises

et fraises fraiches.
Tiramisu 10€
biscuits cuillére maison imbibés d’un sirop de café, créme Namelaka

chocolat, café et mousse de mascarpone.

Affogato 7€

café servi avec de la glace vanille.

Glaces et Sorbets Artisanaux 4€

Demandez a voir notre chariot de tartes

méditerranéennes, pour finir le repas avec

une touche de soleil.

La part 10€

Option gourmande 12€
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(Ciktocty

Espresso Martini 16€
Spicy Margarita 16€
Negroni de figue 16€

Limoncello, St Germain, Amaretto, Bailey’s, Get 27. 10€

COGNAC - Martel V.S, Martel VSOP, Grappa 16€
CALVADOS - Pays d’Auge 16€
ARMAGNAC - Laubade Hors d’Age 16€

EAUX DE VIE - Poire, Mirabelle 16€

Dees L

MOSCATO D’ASTI, ‘Lumine’, Ca’d’Gal
JURANCON MOELLEUX, Domaine de Souch

, Piemont 2022. 6/41€
Sud Ouest 2022. 65€




